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2014年1月●日 
 

2016年12月13日 

報道関係各位 

 
一般社団法人日本能率協会 
I S O 研 修 事 業 部 

 

食品安全の「今、知りたい」に応える― 

第 13 回食品安全シンポジウム 
3月 7日・8日の 2日間 幕張メッセ国際会議場（千葉市）にて 

 

一般社団法人日本能率協会（JMA、会長：中村正己）は、2017年3月7日（火）・8日（水）の2日間、食品メー

カーやフードサービス、流通・小売、食品製造、機器・資材などの食品関連企業を対象に、「第 13 回食品安全シン

ポジウム」を幕張メッセ国際会議場（千葉市美浜区）で開催します。 

注目の「日本発の食品安全管理規格」「FSSC22000 」「ヒューマンエラー対策」「海外の食品安全動向」の4つ

のテーマで、企業の取り組み事例や最新情報を紹介します。  ＜プログラム詳細は次ページ＞ 

聴講はホームページ http://school.jma.or.jp/foodsqmまたは電話03-3434-1242にて申込みを受け付けています。 

 

【概要】 名 称：第13回食品安全シンポジウム  

日 時：2017年3月7日（火）・8日（水）の2日間 10:00～17:00 

会 場：幕張メッセ 国際会議場（千葉県千葉市美浜区中瀬 2-1） 

対 象：食品製造、フードサービス、食品流通・小売、包装材料、食品機械など食品関連企業の経営幹部、

品質管理・品質保証、製造・技術、生産、研究開発、ISO、経営企画、リスクマネジメント部門 

参加料：1セッションにつき、日本能率協会会員15,000円／会員外18,000円（税抜） 

        ※複数セッションのお申込みで割引あり。詳しくは事務局までお問い合せください 

申 込：日本能率協会ホームページ  http://school.jma.or.jp/foodsqmまたは電話03-3434-1242 

※「第13回食品安全シンポジウム」の参加料には、同時開催される第42回国際食品・飲料展「FOODEX JAPAN 2017

（フーデックス ジャパン）」（3/7～3/10）の 1 日招待券が含まれます。シンポジウムでの情報収集だけでなく、世界

約80カ国・地域が参加する展示会での業界動向リサーチもできる絶好の機会です。 

 

 3月7日（火）［1日目］ 3月8日（水）［2日目］ 

10:00 

～ 

13:00 

【セッション1】 

GFSI承認に向けた、 

日本発の食品安全マネジメント規格の概要と活用 

【セッション3】 

FSSC22000取得・活用と展開事例 

～原料サプライヤーと製造委託先への展開～ 

14:00 

～ 

17:00 

【セッション2】 

食品工場におけるヒューマンエラー対策 

～認知科学と他産業比較から～ 

【セッション4】 

HACCP制度化を背景に、2020年に向けた 

“食の安心・安全”日米欧比較とその対応 
 

【本件の内容に関するお問い合せ先】 一般社団法人日本能率協会 ISO研修事業部（担当：中川） 

〒100-0003 東京都千代田区一ツ橋1-2-2 住友商事竹橋ビル14階  TEL：03-3434-1242 

 ※催しの取材を希望される場合は、必ず事前に広報室（TEL：03-3434-8620 担当：斎藤）までご連絡ください。

なお、講演者の都合によりお断りする場合がございますのであらかじめご了承ください。  

N e w s  L e t t e r 

開催告知のお願い 
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■「第 13 回食品安全シンポジウム」プログラム                    
 （敬称略） 

  3月7日（火）［1日目］ 3月8日（水）［2日目］ 

10:00 

～

13:00 

セッション 1  

GFSI承認に向けた、 

日本発の食品安全マネジメント規格の概要と活用 

 

＜講演＞ 

一般財団法人食品安全マネジメント協会 

理事長 西谷 徳治 

 

日清製粉株式会社 品質保証部 部長代理 

山下 敦子 

 

一般財団法人日本ガス機器検査協会 

JIA-QAセンター 審査部長 本道 起由 

 

＜コーディネータ＞ 

一般社団法人日本食品安全支援機構 

理事長 平野 展代 

セッション 3  

FSSC22000取得・活用と展開事例 

～原料サプライヤーと製造委託先への展開～ 

 

＜講演＞ 

不二製油株式会社 阪南事業所 

品質保証部 ISOグループ 久川 正教 

 

マルハニチロ株式会社 品質保証部 

品質管理グループ 第一課 中原 千秋 

 

＜コーディネータ＞ 

株式会社 明治 品質本部 品質審査部 

部長 窪田 英俊 

14:00 

～

17:00 

セッション 2  

食品工場におけるヒューマンエラー対策 

～認知科学と他産業比較から～ 

 

＜講演＞ 

産業技術総合研究所 

人工知能研究センター・研究チーム長 中田 亨 

 

デュポン・スペシャルティ・プロダクツ株式会社 

サステナブルソリューション事業部 

部長 津田 積善 

 

＜コーディネータ＞ 

食品安全教育研究所 代表 河岸 宏和 

セッション 4  

HACCP制度化を背景に、2020年に向けた 

“食の安心・安全”日米欧比較とその対応 

 

＜講演＞ 

山口大学 共同獣医学部 教授 豊福 肇 

 

寺原事務所 代表 寺原 正紘 

 

＜コーディネータ＞ 

東京大学大学院 農学生命科学研究科 

教授 中嶋 康博  

※プログラム内容が予告なしに変更になる場合がございます。また発表内容について配付不可の資料はテキスト（当

日配付）に含まれない場合がございます。あらかじめご了承ください。 

 

以上 


