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11/20~22 ご取材のお願い    

2012 年 5 月●日 

2018 年 10 月 31 日 

報道関係各位 

一般社団法人日本能率協会  

産業振興センター 

高付加価値の野菜・果物と加工・調理技術の展示会「野菜・果物ワールド」を初開催 

“チョコレート含浸ニンジン”など最新の食品や技術を紹介 
11 月 20 日（火）から 22 日（木）まで、東京ビッグサイトで 

 

一般社団法人 日本能率協会（JMA、会長：中村正己）は、小売・宿泊・外食業界を対象に、高付加価

値の野菜・果物と、その加工・調理技術を紹介する初の展示会「第 1 回野菜・果物ワールド」を、11 月

20 日（火）～22 日（木）の 3 日間、東京ビッグサイト（東京都江東区）で開催します。 

この展示会は大きく分けて、生鮮野菜・果物、野菜・果物加工食品を紹介する「野菜・果物展」と、調

理・加工機器、サニテーション（衛生管理）、環境保全など、野菜と果物に関わる周辺産業を集めた「野

菜・果物調理・加工技術展」の 2 展で構成しています。 

 

近年、国内の野菜・果物の出荷量は減少傾向である一方、消費者の健康志向が高まる中、ビーガン（完

全菜食主義者）やベジタリアン（菜食主義者）だけでなく、一般消費者も安全・安心な野菜・果物を求め

ています。そして、単身者や共働き世帯を中心に、調理しやすいカット野菜や摂取しやすいドライフルー

ツ、野菜ジュース、サプリメントといった付加価値の高い野菜・果物製品を求める傾向にあります。今後、

よりバラエティに富んだ製品が求められていくことが予想されます。 

こうしたニーズにもとづき、本展は、アジア最大級の国際食品・飲料展「FOODEX JAPAN」や、「国際

ホテル・レストラン・ショー」などの食品関連専門展示会を多数主催する小会のノウハウを活かし開催す

るもので、41 社の出展、約 20,000 人の来場予定者数を見込んでいます。 

つきましては、本展示会のご取材をたまわりますよう、ご検討よろしくお願いします。 

 

 

＜開催概要＞（10月18日現在） 

名称 第1回野菜・果物ワールド https://jma-vegexpo.jp/ 

主  催 一般社団法人日本能率協会 

開催期間 2018年11月20日(火)～22日(木) 10：00～17：00 

会  場 東京ビッグサイト 西展示棟 

展示規模 41社／45ブース 

 

 

 

取材のご案内 
・テレビ・ラジオメディアのご取材は、事前に下記フォームよりご連絡願います。 

https://pro.form-mailer.jp/fms/a3a84ec3146693 

また、ご取材日当日は展示会場内プレスルームにお越しください。 

・取材にあたっては、展示会場でのプレス登録が必要です。名刺を 2枚ご用意いただき、 
来場当日は、プレスルームにてお手続きをお願いいたします。 

・プレスルームのご案内：【場所】西 1 ホール 2 階 【時間】11/20(火)～ 11/22(木) 9:30～17:00 

 

【本件に関する問い合せ先】 一般社団法人日本能率協会 産業振興センター内 

〒105-8522 東京都港区芝公園3-1-22 

TEL: 03-3434-1988／FAX: 03-3434-8076／E-mail :vegexpo@jma.or.jp 

※取材に関する問い合せは、広報室（TEL：03-3434-8620／担当：川村・斎藤）まで 

お願いいたします。 

N e w s  L e t t e r 

https://pro.form-mailer.jp/fms/a3a84ec3146693


2 

 

▼『野菜・果物展』－ “食品含浸”など、新たな付加価値食品が登場 
地方の特産品や希少果物・野菜をはじめ、独自の食品含浸技術を活かして食品市場に新たな付加価値を

創りだす企業も出展。 

市場であまり見かけないものだけでなく、提供の仕方を工夫した食材、さらには野菜や果物の輸出入の

際に必要となる植物検疫に関する知識の普及や研究なども紹介。 

・フリーズドライ加工したニンジンにチョコレートを含浸させた新感覚のスイーツ「うさぎの魔法」 

・種が通常のスイカの 4 分の 1 サイズのマイクロシード小玉西瓜「ピノガール」 

・地域特産の蒟蒻の可能性に挑戦して誕生した、蒟蒻のジャーキーや蒟蒻の米 

・紫蘇（シソ）を用いて開発した紫蘇ドリンク、紫蘇茶、紫蘇そうめんなど、紫蘇づくしの食品 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

▼『野菜・果物調理・加工技術展』 

― 瞬時に美しく皮むき…最新機器を紹介 
野菜や果物の皮むきを瞬時に美しく仕上げる装置や、スムージーマシン、微酸性電解水生成装置、業務

用の生ごみ処理機、野菜・果物洗浄剤など機材や薬剤などが並びます。ユニークなところでは、国産フ

ルーツを入れたオリジナル氷菓なども出展します。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

▼最新のスーパーフードの特別展示ブースも設置 
本展示会では、日本スーパーフード協会（代表理事：勝山亜唯美、本部：東京都港区）の協力で、スー

パーフードの特別展示が実現しました。 

スーパーフードとは、栄養価の高い食品のことで、健康に良い一部の成分が多く含まれていたり、栄養

バランスが優れていたりといった特長を持ちます。 

食品とサプリメントの中間のような存在で、アメリカでは 1980 年代から研究が続いている分野です。

今回は「野菜・果物ワールド」内で、日本スーパーフード協会監修による特別展示ブースを設け、チア

シードや、アサイーといった最新のスーパーフードを紹介します。 

 

マイクロシード小玉西瓜「ピノガール」 

出展者名：ナント種苗 

チョコ含浸ニンジン「うさぎの魔法」 

出展者名：エフコム 

写真の製品の説明「狭い厨房でも置けるコンパクトタイプの電動皮むき機」 

出展者名：アストラ 


